OS MONSTEIN

Vorspeisen
]

Bedienen Sie sich nach Herzenslust an unserem bunten Salatbuffet

Salatteller nach eigener Wahl

Winterliche Salatvariation

mit Orangcnﬁle’cs und Baumniissen an Monsteiner Bierdressing

Davoser Frischkise mit mediterranem Gri”gemijse

an feinem Balsamicodressing

Brauermocken - CarPaccio
mit Monsteiner Brauerkise und Ruccola

ubertraufelt mit kaltgcpresstem Kiirbisdl

Niisslisalat mit warmen SPeckahCeliJ gekochtem Eiund

Brotcréutons an hausgemachter APFelvinaigrette

Norwcgischcr Raucherlachs auf knusprigcm Toast serviert

dazu Mcerrettich-Schaum und buntes Salatbouquet

Warme Vorspeisen
’

Saltimbocca von Riesencrevetten mit frischem Salbei und
Monsteiner Schinkenspeck, am Holzspiessli gebratcn,

auf APrikosen-Riso’cto

Capuns aus eigener Hcrste”ung
Mangoldblétter gfncij”t mit SPétzliteig, frischen Krautern

und Trockenfleisch - mit Brauerkase iiberbacken

Prcisangabcn in CHF, inkl. 8 % Mwst.

10.50

11.50

1450

15.50

1450

1450

15.50

15.50



Aus dem SuPPcntoP{:

Kijrbiscrémesuppc

mit frischem Ingwer , Curry und Kokosmilch
Hausgcmachte Biindner Gerstensuppe
Rindsbouillon mit Krauterfladli

Monsteiner Kartoffel - Pilzsuppe

mit Sauerrahm und Rauchlachs-Streifen

Vegeta risches

Monsteiner Kartoffelpizokel
mit Gemiise, Schmelzzwiebeln und Brauerkise gratiniert,

<:]azu Frischcs APFCI mus

Kiirbisstrudel
Fruchtiges KUrbisgemUse mit Ingwer, Knoblauch und Curry an
Mascarponc~Rahm in leichter Strudelteigh[j”e gebac[«:n, mit

Rotkraut, glacierten Marroni, Rosenkohl und Preiselbeerbirne

Mediterraner Aubergincn ~ Schmorgratin
geﬁj”t mit wiirzigem Getreide~Tomaten~Ragout)

mit frischem Mozzarella-Kase iiberschmolzen

Davoser Vegi Cordon Rouge
Davoser Frischkise an Honigkréutermarinade
im Zucchetti-Riiebli Mante knuspriggebratcn,
Bratkartoffeln und Gemﬂsegarnitur

8.50

9.00

8.00

10.50

19.50

25.50

2%.50

29.50



Hauptgcrichte

Cordon Bleu ,Ducan® (vom Treberschwein)
g@cij”t mit Monsteiner Brauerkise

dazu Pommes frites und Saisongemijse 32.50

Geschmorte Kalbshaxe an Wéttcrguogc Biersauce
mit feinen hausgemachten SPétzli
und marktfrischem Gemiise 33. 50

Geschnetzeltes vom Kalb ,,Z.L'lrchcr Art®
mit frischen Champignons und feinen Zwiebeln in Rahmsauce

beglcitct von einer knusPrigen Butterrosti 35.50

Hirsch-Saltimbocca ,Wilderer Art«
feine Schnitzel vom Hirsch-Entrecéte mit Salbei und Rohschinken
gebratcn an Madeirajus, dazu hausgemachte SPétzli, Rosenkohl,
Rotkraut mit glacicrten Marroni und Preiselbeerbirne 35.50

Monsteiner Whiskg — Entrecbte
bestes Davoser Weiderind mit 5~jé’hrigem Monsteiner Whiskg
Hambier’c, an wiirziger Rahmsauce mit sautierten S’ceinpilzen,

Brauerrisotto und winterlichem Saisongemiise 47.50

Lammnierstiick
rosa gebratcn unter einer Krauterkruste, auf Rosmarinjus
mit Kartogelgratin und frischen ThgmiamSPeckbohnen 41.00

Hirschpfzcgcr , Ducan® aus Monsteiner Jagcl
mit SPcckWUmcelij Brotcroutons und Champignons,
serviert mit hausgemachten SPétzli, Rotkraut
mit glacierten Marroni und Rosenkohl 29.50



Original Wienerschnitzel vom Kalb
mit knusPrige Pommes frites und feinem Gemﬂsebouquet,
dazu Preiselbeer-Konfitiire 3450

Maispoularclen~5rust
auf der eigenen Haut knusPriggebratcn, an Kréuterjus,

dazu Butterniideli und eine winterliche Gemiisevariation 31.00

Eglhcilets im Monsteiner Steinbock~biertcig
knusprig frittiert, dazu frische Krauter -Salzkartoffeln
und hausgcmachte Tartar -Sauce 32.50

bcachtcn Sie auch unsere tagcsaktuc”cn
Angcbotc, wir beraten Sie sehr

gcrnc.

Jeden Donnerstag ,Viva la Polenta“

Bramata Polenta

mit Pilzragout (Eicrschwémmli, Stei!l:)ilze, Champignons) 19.50
oder mit Brauerbratwurst vom Treberschwein auf Zwiebelsauce 19.50
oder mit Gorgonzola-Kése iiberschmolzen 15.50

»EN GUATA®

Prcisangabcn in CHF, inkl. 8 % Mwst.



Unser kulinarisches

Wintcr-WochcnProgramm:

Donnerstags: ,Viva la Polenta® s’het solangs het. ..

immer Freitag: unser beliebter ,,Alpligri”“

verschiedene Fleisch- und I:ischspczialitéten meisterlich gri”icrt auf unserem

Holzkohlcgri”, und davor natiirlich unser buntes Salatbuffet

ieden Dienstag und Samstag im Mungg;aloch:
3 S 5 25

vom Gambrinus-Fondue bis

«

zum Origina|~Rac|ette ,a Discrétion

im urig-gcmutlichcn Munggaloch~)<erzen‘<e”er bieten wir wahrschafte

Késespezialitéten rund um Wein und Bier

Sonntags: Candlelight-Stimmung in der Ducan-
Stube

... als kronender Abschluss oder romantischer Wochen-liinstiegl

So ein Service: unser Gratisshuttle nach

Glaris

Ohne Auto ? Unser 4x4-Ducan-Bus bringt alle Geniesser/innen auf Wunsch
unkomPliziert und sicher zuriick nach Glaris Ortolfi (zum Spétbus Linie 7).
Abfahrten ab Hotel Ducanjeweils ca.20.20 und 22.20 Uhr.

im Restaurant: Mittwoch Ruhetag




