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GruPPcnmcnus Winter 2011-12

Die Menus sind pro GruPPc einheitlich zu wahlen, gerne bcr[jclcsichtigen wir Vegetarier oder A”ergiker.
(ab 10 Personen)

Gaumcmcrcudcn rund um Brauerei und Monstein

Menu | ,,Braucrschmaus“

Bunter Blattsalat mit Bicrdressing

*****

*****

Frischer Fruchtsalat mit Vani”eglacé 28.50

Menu 2

Hausgemachte E)Undner Gerstensuppc

Monsteiner Kartoﬁ:elpizokel mit frischem Wurzelgcmﬁsq

Schmelzzwiebeln und SPcck, mit Brauerkise gratiniert

*****

Mangosorbct 29.50

Menu 3

Variation von Blatt- und Gemiisesalaten

Wétterguoga-ﬁicrgulasch vom Monsteiner Bio-Rind,
dazu SPeck~BohnenbUndel und hausgcmachte Spétzli

*****

Gebrannte Creme 3%2.50

Menu 4 ,,Mungga~Plattc“

TomatensuPPc mit Basilikumschaum

Gersucherte RiPPli, E)einschinkcn, SPeck und unsere feinen

Treberw[jrstli, auf Sauerkraut serviert, dazu Krauterkartoffeln

*****

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 35.50
oS P



Menus ‘FUI‘ ngichﬂC Ul"lCl CiﬂFaCh ganz ]DCSOI"IdCI"C

Anlasse

Selbstverstandlich diirfen Sie die einzelnen SPciscn unserer Menus auch individuell

zusammenste”en oder uns lhre ganz Persénlichen WUnschc bckarmt geben‘ Gerne

helfen wir thnen dabcij thren Anlass mit einem sPezie“en 3-bis 6-Génge~l\/lcnu

zu einem bcsonderen Erlebnis werdcn ZzU Iasscn.

Menu 5

Bunter Blattsalat mit Brotcrotitons an Hausdressing

Rahmschnitzel vom Schwein mit frischen Champignons

serviert mit Saisongcm[jse und Butterniideli

*****

Warme Waldbeeren mit Vani”eglacé

.. mit feinem Kalbsschnitzel

Menu 6

Lauch-KartogelsuPPe mit frischem Majoran & KnusPer~5Pccl<

SaFtiger Rindsschmorbraten mit

Kartoffelstock und winterlicher Gemiiseauswahl

*****

Panna Cotta mit Heidelbeer-Sauce

Menu 7

Chiccorée-Salat mit Blutorangenﬁlets und Yoghurt-Kréuterdressing

Rosa gebratenes Lammgjgot an wiirzigem Thgmiarjus,

Bramata Polenta und SPeck~BohnenbUndel

*****

Karamell(épﬂi mit Rahm

Menu 8 ,,Fruhlingsgc{:uhlc“

Bérlauchsﬂppchcn mit Biindnerfleisch-Grissini

Pochiertes Lachsfilet an weissen und griinen SPargelnj

dazu Neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise

*****

Hausgemachte FrUchthuark~Torte

5450
42.50

58.50

45.50

52.50



Menu 9

Winterliche Blattsalate mit Trauben und gerosteten Baumnissen

an Monsteiner L’)icrdressing

Cordon Bleu Ducan vom Schwein geﬁj”t mit Monsteiner Brauerkise,

dazu lmusPrige Pommes Frites und Saisongemijse

Hausgemachtes Roteli Parfait
... alternativ mit Kalbfleisch

Menu 10

Nusslisalat mit Eiund gerosteten Specle(:roﬁtons an APFelvinaigrctte

Hirsch~5a|timbocca, feine Schnitzel vom Hirschentrecéte mit frischem
Salbei und Rohschinken an Madeirajus, dazu hausgemachte Spétzli,

Rosenkohl, Rotkraut mit glacicrten Marroni und Preiselbeeren

*****

Zimtglacé mit in Vieille Prune eingclegtcn Dérrzwetschgen

Menu 11

Bunte Blattsalate mit sautierten Riesencrevetten an Balsamicodressing

SaHiges Roastbeef vom Davoser Weiderind mit Sauce Bernaise

Rosmarin-Bratkartoffeln und winterliches GemUsebouquet

*****

Hausgemachtes Himbeeren ~Tiramisu

Menu 12

Brauermocl«y(:arpaccio mit Monsteiner Brauerkise und Ruccola,

ubertraufelt mit kaltgcpresstem Kiirbisdl

Rinderfilet am Stiick schonend gebraten auf feiner Steinpilzrahmsauce,

dazu reichen wir I:rischeier~PaPardc”e und Gemiisevariationen

*****

Dunkles Schokoladenmousse mit frischen Friichten garniert

54.50
62.50

55.00

61.50

69.50



Unsere Ducan SPczialitétcn:

Der beliebte ,,Al p Il - G I"II l “ (ab 20 Personen)
)

Zuerst bedienen Sie sich nach Herzenslust an unserem Salatbuffet

mit feinen Blatt- und Gemiisesalaten!

*****

danach gri”iercn wir ein Fleisch threr Wahl iiber dem Holzkohlcngri”:

,Ducan SPiess“ mit zartem Steakfleisch vom
Malztreber-Schwein und PHaumen im Speckmantel 35.50

Entrecdte vom Davoser Weiderind (ZOOg} 4450

Unsere Grilladen servieren wir mit hausgcmachter Kréuterbuttcr, einem kleinen

Grillgcmﬂse-SPiessli und gebackener Folien-Kartoffel mit Sauerrahmsauce.

*****

Zum Dessert: E)lutorangensorbet mit Grand Manier 9.00

Késc~5pczia|itétcn im urigcn ,,Munggaloclﬁ“ (ab 8 ~25 Personen)

Bunter Blattsalat mit Cherrgtomaten und Dressing nach Wahl

*****

Gambrinus Fondue
Leidenschaft zwischen Monsteiner Bier,

Brauerkise und Monsteiner Bierbrand p- Pers. 3250

Stcinpilz - Fondue
Kasefondue aus unserer Moitié~Moitié-Hausmischung

mit SteinPilzen verfeinert =X Pers. 3450

Original - Raclette a Discrétion (vom halben Kaselaib gestrichcn)
Schlemmen Sie nach Herzenslust den feinen Kise aus der

Molkerei Davos, serviert mit Gschwellti (Schalenkartogeln),
L’)irnens’c[}ckchen, Cornichons und Silberzwiebeln 38.50

zusatzlich mit kleinem Biindnerteller (Rohschinken/BUndnerﬂcisch) 9.50



